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Notre ferme vue du ciel



Edito

Chers amis,
Comme vous le savez peut-être JauneCongo est une 
organisation engagée. En effet, notre objectif n’est pas 
seulement de produire et de vendre les produits de notre 
ferme, nous avons également comme but de participer à 
la transformation du monde pour qu’il devienne plus juste 
socialement et que chacun puisse vivre décemment en 
prenant en compte l’intérêt des générations futures.
Nos méthodes de production sont donc respectueuses de 
notre environnement : nous protégeons nos sols pour qu’ils 
conservent leur fertilité, nous traitons nos plantes sans 
détruire la faune et nous répartissons nos cultures dans 
l’espace de manière à respecter la biodiversité. 
Nous travaillons pour la communauté : nous organisons des 
stages en agroécologie pour les étudiants de notre région, 
nous participons aux événements sociaux, principalement 
les deuils, des villages qui nous entourent et nous 
consacrons aussi une partie de nos revenus à aider ceux 
qui viennent nous trouver quand ils ont des difficultés.
Nous valorisons le travail des membres de notre équipe : 
nous sommes organisés de manière à ce que chacun ait le 
pouvoir de décision sur son travail, nous recevons un salaire 
qui nous permet une vie sans peur du lendemain et 
l’entreprise participe à nos événements sociaux.
Nous promouvons les pratiques agroécologiques qui 
favorisent l’intérêt et les besoins des petits producteurs et 
des consommateurs contre ceux de l’agro-industrie et qui 
nous permettent à tous de mieux gérer, de façon 
démocratique et décentralisée, les ressources naturelles 
telles que les terres, l’eau ou la biodiversité.
Comme vous le voyez, en achetant vos denrées 
alimentaires chez JauneCongo, vous faites plus que vous 
nourrir sainement, vous participer avec nous à la 
transformation du monde, nous cultivons un autre monde !
Antoine et toute l’équipe de JauneCongo
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Fruits de la passion

Vous habitez Kinshasa ou le Kongo Central? 
Commandez nos fruits et légumes frais en ligne sur 

jaunecongo.cd. Nous récoltons chaque jeudi pour vous 
livrer le vendredi matin les produits frais de notre ferme 

agroécologique!
www.jaunecongo.cd

Remise de certificats à Lodja

Nouveau modèle d’abris et 
préparation des bananiers
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Aristotle apprécie de tester nos confitures !

Nos collaborations-Des paniers en osier pour nos livraisons
Nous souhaitons travailler avec des ressources de notre région et également avec les 
compétences locales. Depuis le mois d’août nous sommes heureux de travailler avec un artisan 
kinois, Papa Sébastien. C’est lui qui a fabriqué les paniers en osier que nous utilisons désormais 
pour livrer nos clients. Ces paniers permettent d’éviter d’utiliser des sachets et limitent les 
manipulations des légumes. Cela nous facilite aussi les livraisons, comme en témoigne Marc 
notre livreur depuis 2021. « Pour moi ce panier nous facilite le transport des produits, car il est 
facile à faire entrer dans la caisse sur ma moto. Si je dois marcher ou monter les escaliers, c’est 
plus facile à transporter. Et quand je suis devant le clients avec ce panier, cela me donne 
satisfaction ! D’ailleurs, plusieurs de nos clients nous ont félicité. Ils trouvent le panier joli et 
certains trouvent que c’est plus hygiénique.» Nous sommes très heureux de cette collaboration 
avec Papa Sébastien et nous continuons à réfléchir pour mieux livrer tous nos clients !

Nos confitures de fraises
Nos confitures de fraises sont un délice sucrés apprécié par de nombreux clients. Elles sont 
confectionnées à la ferme par Trinité et son équipe de cuisinières. Durant la récolte des fraises 
de juin à septembre, les fraises très mûres qui ne supporteront pas le voyage jusqu’à Kinshasa, 
sont remises à Trinité. Elles sont alors nettoyées et équeutées. On ajoute uniquement 40 % de 
sucre, c’est vous dire si nos petites fraises sont bien sucrées ! Il faut faire attention aux abeilles 
très gourmandes qui veulent se jeter dans la casserole. Quand la texture est bonne, on en 
remplit à raz bord nos petits bocaux bien propres. On pose les bocaux pleins à l’envers et on 
attend quelques jours...et c’est prêt à être envoyé chez nos clients ! Ce sont les premières 
confitures que Maman Trinité préparait. « Nous avons essayé plusieurs méthodes de 
préparation des fraises, de cuisson, de quantité de sucre…C’est toute l’équipe qui voulait goûter 
les essais et tout le monde venait faire un tour par ici ! Mais maintenant, nous avons trouvé la 
bonne recette, avec des fraises qui restent entières ! » nous dit Trinité avec fierté. Chers amis 
Kinois, il reste quelques pots de confiture à commander pour fêter le Nouvel An en beauté !

Fabrice notre livreur et une cliente

L’artisan Sébastien et notre nouveau panier



Gloire et Masanga ont été nos stagiaires en 2023

Vous souhaitez découvrir 
l’agroécologie? Vous connaissez 
des agriculteurs qui souhaitent 
renforcer leurs connaissances? Nous 
proposons des stages dans notre 
ferme. Contactez-nous !

Sénevé au compost et durant la récolte des ananas

info@jaunecongo.com ou par 
téléphone au +243 81 23 25 230

Entretien avec Sénevé
J’ai le plaisir de vous présenter Sénevé qui est chez JauneCongo depuis février 2020.
Bonjour Sénevé pouvez-vous s’il vous plaît vous présenter ?
Je m’appelle Sénevé Mbiyavanga. J’ai 30 ans, je suis résident de la ville de Kimpese. Je suis 
marié avec Naomi et père de 2 enfants de 1 an et 3 ans.
Quel est votre rôle chez JauneCongo ?
Je suis le chef du service d’irrigation et du compost. C’est aussi ma responsabilité de m’occuper 
du miel et des cultures des choux, tomates et oignons.
Que vous apporte le fait de travailler pour JauneCongo ?
Ce travail est pour moi une assurance financière pour ma famille et cela me va me permettre 
d’envoyer mes enfants à l’école. Surtout quand ma femme était hospitalisé et en toute sortes 
des difficultés j’ai toujours été soutenu par JauneCongo.
Comment trouvez-vous le travail que fait l’équipe de JauneCongo à Kinshasa ?
Je connais bien l’équipe de Kinshasa, car ces dernières semaines, c’est moi qui ai à chaque 
semaine accompagner nos fruits et légumes à Kinshasa. Je trouve que l’équipe est très 
dynamique !
Justement, ces derniers temps, la route est compliquée depuis la ferme jusqu’à Kinshasa ?
Effectivement, en ce moment, il y a des travaux et parfois on a mis 11 heures pour faire le trajet 
au lieu des 4 heures habituelles. Mais on est là !
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